
NOS VINS BLANCS                                 

CAVE DES TILLEULS
Fabienne Cottagnoud, Vétroz, Valais
Fendant de Vétroz  37,5 cl / 13,00

        75 cl / 41,00
Sauvignon Blanc                75 cl /  46,00
Amigne flétrie sur souche 37,5 cl / 49,00

CAVE VIN D’ŒUVRE
Isabella & Stéphane Kellenberger, Loech, Valais  
Chasselat «a sign in the sky»    50 cl / 28,00
Chardonnay en barrique   75 cl / 57,00 
Viognier en barrique                75 cl / 58,00

CAVE MAGLIOCCO
Daniel Magliocco, Saint Pierre de Clages, Valais 
Johannisberg                75 cl / 41,00
Nuances Blanches  75 cl / 52,00
Cépages: Arvine, Paien

CAVE CHRISTOPHE ABBET
Christophe Abbet, Martigny, Valais
Arvine   50cl / 44,00

              75 cl / 52,00 
Païen                 75 cl / 54,00

C  AVE DES AMANDIERS   
Alexandre Delétraz, Saillon, Valais    
Ermitage de Saillon     75 cl / 45,00
Petite Arvine en barrique           75 cl / 55,00

C  AVE LE BOSSET  
Romaine Blaser Michellod, Leytron, Valais    
Fragans de Leytron   75 cl /  47,00
Cépages: marsanne, arvine, paien
Humagne blanche 37,5 cl / 26,00

                             75 cl / 43,00
Malvoisie, vin doux    75 cl / 45,00

DOMAINE DUSSEX
Maurice Dussex, Chamosson, Valais
Completer, vieux cépage 75 cl / 51,00
X Sweet, vin doux 50 cl / 43,00
Cépage: Chasselat vendange tardive

S  ELECTION ANDRE VUIGNIER      
La Malicieuse, vin doux              50 cl / 28,00
Cépages: Ermitage, Arvine et Johannisberg

NOTRE VIN ROSE                                    

C  HAI DU BARON  , Bramois, Valais
Rosé de Syrah                 75 cl / 44,00

Grande Cuvée Cote de Provence AOP 2021
Cépage: grenache, cinsault, syrah, Rolle
                    75 cl / 44,00

NOS VINS BLANCS NATURELS              

C  AVE CHEROUCHE  
Marc Balzan, Ayent, Valais
Amigne                                          50 cl / 41,00
Arvine          75 cl /52,00

NOS VINS PETILLANTS                          

MAISON ROUGE
Saint Pierre de Clages, Valais

Valentine                 75 cl / 40,00

NOS CHAMPAGNES                               

Drappier Carte d'Or brut         37,5 cl / 45,00
   75 cl / 80,00

Drappier Rosé de saignée brut 75 cl / 90,00
 
Deutz Brut Classic                 75 cl / 68,00



NOS VINS ROUGES                                 

CAVE DES TILLEULS
Fabienne Cottagnoud, Vétroz, Valais
Gamaret    75 cl / 49,00
Diolinoir de Conthey    75 cl / 53,00
Carminoir en barrique    75 cl / 58,00
Merlot en barrique    75 cl / 58,00

CAVE VIN D’ŒUVRE                                
Isabella & Stéphane Kellenberger, Loech, Valais  
Pinot Noir                 50 cl / 29,00

                             75 cl / 42,00 
Pinot Noir en barrique    75 cl / 55,00
Gamay     75 cl / 41,00
Red Temptation    75 cl / 52,00
Cépages: Syrah, Gamaret, Pinot                    
Syrah en barrique                 75 cl / 67,00
Cornalin Vitis Antiqua    75 cl / 69,00
Vieille Vigne

CAVE MAGLIOCCO
Daniel Magliocco, Saint Pierre de Clages, Valais
L'Ode    75 cl / 46,00
Cépages: Humagne, Gamay, Syrah                       
Nuances Noires    75 cl / 53,00
Cépages: Merlot, Syrah, Cabernet              
Merlot    75 cl / 52,00

CAVE CHRISTOPHE ABBET
Christophe Abbet, Martigny, Valais
Pinot Noir    75 cl / 46,00
Syrah de Martigny                 75 cl / 61,00

C  AVE DES AMANDIERS   
Alexandre Delétraz, Saillon, Valais   
Humagne en barrique                75 cl / 54,00

CAVE PROVINS
Gamme Les Titans
Cornalin en barrique               75 cl / 65,00

C  AVE LE BOSSET   
Romaine Blaser Michellod, Leytron, Valais 
Cabernet Sauvignon     75cl / 61,00
 2 ans barrique       

Cynhoir   1 an barrique                       
Cépages: Cabernet sauvignon, Humagne, Syrah

    37,5 cl / 31,00
                               50cl / 47,00

   75 cl / 59,00

Divico       75 cl / 51,00
Humagne Médaille d'Or             50 cl / 40,00

   75 cl / 49,00
DOMAINE DUSSEX
Chamosson, Valaisan
Gamay Vieilles vignes    50 cl / 33,00
Vintage    50 cl / 43,00
Cépages: Cornalin, Syrah muté à  l’alcool
Syrah 36 mois barrique     75 cl / 62,00

DOMAINE BALAVAUD
Jean Rene Germanier, Vétroz, Valais
Chamaray Cornalin 75 cl / 98,00

LES CELLIERS DE SION
Charles Bonvin, Sion, Valais
Cuvée 1858             75 cl / 79,00
Cépages: Cornalin, Syrah, Humagne

NOS VINS ROUGES NATURELS             

C  AVE CHEROUCHE  
Marc Balzan, Ayent, Valais

Les Noces Madeleine    50 cl / 42,00
Clos Rouge    75 cl / 49,00
Cépage: Pinot noir vieilles vignes
Piry     50 cl /42,00
Cépages: Diolinoir, Pinot noir      
    



NOS VINS ETRANGERS                          

VIN BLANC
Domaine de l'Écu 75 cl / 75,00
Carpe diem IGL, Val de Loire 2018
Cépage: Melon de Bourgogne
Vin blanc sec aux notes d'agrumes

VIN ROUGE

Pagode de Cos Saint Estephe AOP 2014
Cépages: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit 
Verdot
Vin rouge rond et boisé aux notes de fruits rouges

                           75 cl / 100,00

Quattromani Merlot Cuvée Ticino DOC 
2019               75 cl / 100,00
Vin rouge puissant aux notes de vanille, épices et 
fruits rouges

Domaine Heresztyn Mazzini 2017
Gevrey Chambertin, Vieilles Vignes AOC 
Cépage: Pinot Noir                 75 cl / 100,00
Vin rouge fin et élégant aux notes de fruits 
rouges

Domaine E Guigal, Côte Rôtie
Gamme La-La-La
La Mouline 2016  75 cl / 480,00
Côte blonde alliant finesse, rondeur et élégance

La Ladonne 2016  75 cl / 480,00
Côte brune puissante, tannique à la robe foncée

La Turque 2016  75 cl / 480,00
Alliance de la puissance côte brune et finesse côte
blonde

NOS MAGNUMS                                         

CAVE DES TILLEULS
Fabienne Cottagnoud, Vétroz, Valais
Carminoir Réserve             150 cl / 108,00
Diolinoir Réserve             150 cl / 108,00

C  AVE LE BOSSET  
Romaine Blaser Michellod, Leytron, Valais 
Cabernet Sauvignon               150 cl / 112,00
Humagne Rouge  150 cl / 90,00

CAVE VIN D’ŒUVRE
Isabella & Stéphane Kellenberger, Loech, Valais 
Red Temptation             150 cl / 108,00
Cépages: Syrah, Gamaret, Pinot 

Syrah en barrique             150 cl / 128,00

DOMAINE BALAVAUD
Jean Rene Germanier, Vétroz, Valais
Cayas Syrah Réserve             150 cl / 148,00

LES CELLIERS DE SION
Charles Bonvin, Sion, Valais
Cuvée 1858             150 cl / 148,00
Cépages: Cornalin, Syrah, Humagne

NOS VINS OUVERTS    1 dl        2dl        3dl  

Fendant 3,60 7,20 10,80
Johannisberg 3,80 7,60 11,40
Gamay 3,80 7,60 11,40
Rosé 3,80 7,60 11,40

N'HESITEZ PAS A NOUS DEMANDER 
NOS  DIFFERENTS CRUS AU VERRE



NOS APERITIFS                                       

Coupe de champagne                11,00

Cocktail du moment                12,00

Planteur maison   11,00

Spritz      9,00

Prosecco                            8,00

Kir      5,50
Crème de cassis, abricot, myrtille, violette, 
framboise

Kir Prosecco      8,50

Martini blanc / rouge 4cl      5,00

Suze 4 cl      5,00

Campari 4cl      5,00

Jagermeister 4 cl      5,00

Ricard / Pastis 4cl      5,00

Cynar 4 cl      5,00

Porto blanc / rouge 4 cl      5,00

NOS BIERES PRESSIONS         25 cl   50 cl  

La Blonde Bel Pils      3,80     7,00

La Blanche Wittekop      4,00     7,50

NOS BIERES EN BOUTEILLES                
  
Duvel, alc/vol 8,5 %      7,00
Bière blonde de fermentation haute de type triple, à
l'amertume subtile et au goût prononcé de houblon 

                                
La Chouffe, alc/vol 8 %      7,00
Bière blonde de fermentation haute au nez de 
pêche, d'abricot, avec une touche de coriandre

         
Chimay Brune Bleue, alc/vol 9 %      7,00
Bière brune trappiste de haute fermentation, 
relativement sèche avec une note de caramel

         
St Feuillien Grand Cru, alc/vol 9,5 %         7,00
Bière blonde d'Abbaye de haute fermentation au 
nez d'arômes de houblons parsemés de notes 
fruitées                     

Tripel Karmeliet, alc/vol 8,4 %      7,00
Bière de fermentation haute aux touches de vanille 
mélangées à des arômes d'agrumes

        
Kwak, alc/vol 8,4 %      7,00
Bière rousse de fermentation haute à l'arôme fruité 
et malte légèrement épicé 

      
Bush Ambrée, alc/vol 12 %      7,00
Bière spéciale de haute fermentation aux arômes 
maltes de noix et de caramel 
       
Jolly Poupée, alc/vol 6,6 %       7,00
Bière rouge cuivrée, à l ’arôme riche et intense et au
goût particulier de caramel et sucre de canne 
      
Delirium Red, alc/vol 8,5 %       7,00
Bière de haute fermentation légèrement maltée, 
douce et fruitée avec arômes d’amande et de cerises
         
Liefmans Fruitesse, alc/vol 3,8 %      6,00
Bière fruitée à l'arôme de fruits rouges

     
BRLO Berliner Weisse, alc/vol 4 %       7,00
Bière blanche rafraîchissante acidulée aux notes 
d’agrume et de pomme                           

Warsteiner alc/vol 0 %       4,00

https://fr.wikipedia.org/wiki/Fermentation_haute
https://fr.wikipedia.org/wiki/Bi%C3%A8res_doubles_et_triples


NOS MINERALES     1 dl    2 dl    3 dl    5 dl  

Henniez vert            1,60   3,10   3,80   5,00

Sodas            2,00   3,30   4,00   5,40

Thé froid maison de Maud       5,00    7,00

NOS MINERALES BOUTEILLES             

Opalin limonade valaisanne      6,00
Framboise / gingembre / sureau

Schweppes      4,30

Rivella bleu / rouge      4,60

Coca Zéro      4,60

Jus de tomates Granini      5,00
 
Jus Iris valaisan      5,00
raisin blanc / abricot / pomme

Jus Opaline valaisan                   5,00
poire coing / pomme sureau

NOS BOISSONS CHAUDES                    

Café / Expresso / Ristretto      3,60
Café renversé      3,80
Cappuccino      3,80
Café / Expresso / Ristretto Décaféiné     3,60
Café frappé      3,80
Café viennois      4,60
Mocaccino      5,50
Ovomaltine      4,50
Chocolat au lait      4,50
Jus de pomme chaud aux épices      4,00
Café des Collines   11,00
Café, rhum blanc, Kahlua, chantilly maison
Irish Coffee    11,00
Café, whisky, sucre de canne, chantilly maison

NOS THES ET INFUSIONS          Mug 3 dl  

Thé noir Damman   
                                           
English Breakfast      4,50
Earl Grey      4,50
Darjeeling      4,50
Fruits rouges      4,50

Thé vert Damman

Thé vert Yunnan      4,50
Thé vert au jasmin      4,50

Infusions Damman

Camomille      4,50
Menthe poivrée      4,50
Rooibos      4,50
Tilleul      4,50
Verveine      4,50
Carcadet *hibiscus et cynorhodon      4,50

Infusions Grand Saint Bernard

Thym      4,50
Mélisse      4,50
Sauge      4,50

Nos spécialités     

Thé noir à la vanille de l'île Maurice      4,50
Thé noir fumé Lapsang Souchong           4,50
Thé Chai Latté maison      5,50
Thé Booster      5,50
Thym, gingembre, miel, citron
Grog maison      7,50
Rhum, thym, gingembre, miel, citron

Supplément miel de la région      0,50

Toutes nos boissons à base de lait peuvent 
être réalisées avec du lait végétal
Supplément      0,50



NOS DESSERTS MAISON                       

Plateau de fromages affinés d’ici et 
d’ailleurs, avec ses confitures maison et 
noix caramélisées   18,00

Pot gourmand aux fruits frais du moment, 
mousse de mascarpone, noisettes 
torréfiées et son crumble maison 

               11,00

Moelleux au chocolat et son cœur coulant 
cacahuètes et fleur de sel

14,00

Duo de crème brûlée
    10,00

Mousse au chocolat et sa sauce caramel 
beurre salé et crumble maison

  12,00

Tarte du jour aux fruits frais de saison
6,00

Supplément Chantilly maison      1,50

POUR LES PLUS PETITS                          

Glace Punky à la vanille     4,00

NOS COUPES GLACEES                          

La Dame Blanche   12,00
Trois boules de glace vanille arrosées de sauce 
chocolat maison et chantilly maison

Le Café Glacé   12,00
Deux boules de glace café arrosées d’un café et 
chantilly maison

La Coupe des Collines  12,00
Deux boules de glace stracciatella et une boule 
vanille arrosées de sauce caramel beurre salé  
et chantilly faits maison 

Le Colonel   12,00
Deux boules de sorbet citron arrosées de vodka

Le Valaisan   12,00
Deux boules de sorbet abricot arrosées d’eau 
de vie d’abricot

La Coupe William    12,00
Deux boules de sorbet poire arrosées d’eau de 
vie de poire

La Coupe Framboisine   12,00
Deux boules de sorbet framboise arrosées 
d’eau de vie de framboise

Le Fresh to Fresh   12,00
Deux boules de glace menthe blanche arrosées 
de Get 27

Toutes nos coupes glacées sont disponibles en 
demi portion à 9,00

PARFUMS DE GLACES ET SORBETS     

Café                   Noix de coco             Abricot
Noisette            Menthe blanche       Poire             
Chocolat           Stracciatella       Fraise
Pistache            Caramel salé             Citron
Vanille                                  Framboise

Prix par boule         4,00
Supplément Chantilly maison      1,50
Supplément sauce chocolat maison      1,50
Supplément sauce caramel maison        1,50



NOS DIGESTIFS                                       

Abricotine Morand      6,50
Abricotine Bon Père      9,00
Absinthe      6,50
Amaretto      6,50
Armagnac      9,00
Armagnac XO Prince d'armagnac         12,00
Baileys      6,50
Calvados      9,00
Calvalais      9,00
Chartreuse verte ou jaune      6,50
Cognac VS Hennessy      9,00
Cognac VSOP Remy Martin         9,00
Cognac XO Camus                 12,00
Cognac hors d'age   14,00
Douce Abricotine Morand      6,50
Douce Williamine Morand      6,50
Génépi Val d'Anniviers      6,50
Génépi artisanal      9,00
Gentiane      6,50
Get 27      6,50
Get 31      6,50
Gin Gordon      6,50
Gin Hendricks      9,00
Gin Bombay Sapphire      9,00

Grappa blanche ou brune      6,50
Grappa valaisanne Gota      9,00
Kirch      5,00
Limoncello      6,50
Lie Coeur abricot Dupont Nectar            8,00
Marc du Valais Morand      5,00
Marc Soif de vie Cave Vin d'œuvre      9,50
Nocciola      6,50
Rhum VSOP Damoiseau      9,00
Rhum XO Navy Island   12,00
Rhum XO Plantation   12,00
Vieil abricot Les 3 Rois      6,50
Vieille framboise Fassbind      6,50
Vieille poire Les 3 Rois      6,50
Vieille prune Les 3 Rois      6,50
Vodka Absolut      6,50
Whisky Red Label      6,50
Whisky spécial   12,00
Whisky Lagavulin   12,00
Whisky Oban      9,00
Whisky Talisker   12,00
Williamine Morand                   6,50
Williamine Bon Père      9,00


